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LASSEN SIE SICH VERFUHREN!

Diiten stehen bald wieder ganz oben auf der , Pflichtenliste”.
Wunderbar, dass man dabei nicht auf kaistliches Brot verzichten
muss, denn die Béickerei Felber hat ein100%iges Roggenvoll-
kornbrot auf Sauerteigbasis im Programm, dus fijr mefabolic
balance®- Teilnehmer geeignet ist! Das Bio-Balance-Roggenbrot
besticht durch eine leicht nussige
Noe, begleitef von der angeneh-
men Siiure des Natursauerfeiges,
ist reich an Mineralstoffen, Vitami-
nen, ungesitligten Feffsiuren und
Ballaststoffen. Leichte Frischkdsea-
romen, die bei der Reifung des
Teiges entstehen, sowie das voll-
korntypische Mundgefihl runden
das Geschmackserlebnis ab.
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