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Die Faszination der ifalienischen Kiiche und der italienischen Le- %
ensart ist ungebrochen! Fir Generationen von Urlaubern aus

Osterreich war ltalien die erste Urlaubsdestination auBerhalb der %4 _
! ||\ !

Heimat. Damit wurde auch die italienische Kiiche bekannt und in
2 unserem Land ebenfalls geliebt. Nicht zu vergessen die wunderbaren
¥ Filme die uns in den 60ern und danach dieses Land in den schonsten
fam Farben zeigte. Und am Ende schmecken die Pizza, die Pasta, die L(
7\ Antipasti einfach herrlich. Wenn man dann noch -so wie ich- mit
2 der Vespa zum Lieblingsitaliener féhrt, ist der Kurzurlaub bei ,Gio- = ‘R]
% vanni” perfekt.

Viele Befriebe in Wien vermitteln mit der Bezeichnung ,Ristorante e\ - OK
ltaliano" oder , Pizzeria" den Eindruck, ein italienisches Restaurant .er,du
zu sein. Doch das ist noch lange nicht der Fall und unsere Kollegen

mit italienischen Wurzeln sehen diese Entwicklung sehr kritisch.

Sie befirchten eine Reduzierung des Angebotes auf Pizza und ) t‘
Pasta. Wir alle wissen, dass die original italienische Kiiche viel ——
mehr bietet! Der ErFolg basiert nach dem Prinzip ,Weniger ist f
Mehr”: Frisches Gemuse, Fleisch oder Fisch, ein wenig Olivend| |
und Knoblauch, kurz ongebrcten oder gegrlllt das war’s. Do
braucht es keinen Schnick Schnack und gesund ist diese Art zu ko- (il
chen dllemal. Zum Abschluss einen guten Grappa und die Welt !

N ist wieder in Ordnung.

In dieser Ausgabe von ,Servus in Wien” bringen wir lhnen einige '
,Originaltaliener in Wien" néher. :

‘rﬂ Ci vediamo - buon appetito!

Herzlichst,




Als Paradebetrieh der Familie Marchese Anfinori aus
Florenz leitet Mino Zaccaria seit vielen Jahren sensc-
tionell dieses feine, traditionelle Ristorante unweit des
Stephansdoms und hat sich hier ganz den Klassikem
der Toskanischen Kiiche verschrieben, die Kiichenchef
Lorenzo meisterhaft zubereitet. Dieser Edelitaliener ge-
hiort zu den Allerfeinsten unserer Weltstadi!

Tiigl. 11:30-24 Uh
< 1010 Wien, Jasomirgotistrafie 3-5
TRA Tel 01/533 77 22

Auch hier wacht Patrone Mino Zaccaria dariiber, dass Sie

italienische Gastfreundschaft an einem geschichtstriicht-

gen Ort mitten in der Innenstad geniefien kénnen. Man~ § %
! rifff sich an der groBen Bar zu erlesenen Weinen und per- L5
fekten Cocktails, im modernen, eleganten Ambiente ser-
viert man einfache, bodenstindige Gerichte der florentini
schen Kiiche, fiir private Feier steht ein exklusiver Extra-

raum im romantischen Kellergewdlbe bereit.

Tiigl. 11:30-01 Uhr
1010 Wien, Gottweihergasse 2, Tel 01/512 22 11

in Wien 5.
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Fir uns gibt es maximal eine handvoll Lokale, die Pizza
& Pasta so delikat und sensationell authentisch zuberei-
ten. Fast jeder in Wien weif, dass wir zu den grfiten
Fans der von Patrone Luigi Barbaro bestens gefihrten
Ristorante zahlen. Entdecken Sie hier im Innenhof des
barocken Palais Esterhazy z.B., welch raffinierte Kaist-
lichkeit eine original neapolitanische Pizza sein kann!

Tiigl. 11:30-23:30 Uhr
1010 Wien, Wallnerstrafie 4
Im Palais Esterhazy
Tel. 01/533 08 12-20
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Auch dieser italienische Klassiker von Luigi Barbaro

ziihlt zu den elitdirsten Adressen der Wiener Italo-Lokal

B8 Szene. Fir die groften Wrdentriger und Kinstler un-
o Stadt gehort dieser Feinschmeckertempel zum ab-
““% | soluten Geheimtipp. Im Sommer verwandelt sich der
ﬂ wunderschne Innenhofgarten des edlen Palais Harrach

ist eine romantische kulinarische Oase.

Tiigl. 11:30-24 Uhr
1010 Wien
Freyung 3,/Palais Harrach
Tel 01/533 67 21




Mit diesem dberaus schicken und modermen Lokal hat
sich Patrone Ado Castelletto seinen Traum erfillt!
Hier dominiert das hauseigene Eis nicht nur in den Som-
mermonaten, sondem das ganze Jahr Gber.
Weiters serviert man wunderbare hausgemachte
Mehlspeisen, delikate Snacks, Salate sowie kalte
und warme Speisen. Die Giiste schiitzen das betont helle
Ambiente und im Sommer den fraumhaften mediterranen
Schanigarten direkt am Schwedenplatz.
Mo-So 7-24 Uhr
1010 Wien, RotenturmstraBe,/Ecke Schwedenplatz
Tel. 01/535 44 83
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Tradizione napolefana dal 1976 — damals griindete Giu-
seppe Cirillo dieses Lokal als eine der ersten Pizzerien in
Wien, heute setzt sein jiingster Sohn Dario Fabrizio Carmi-
ne Cirillo sein Werk in Perfektion fort. Simtliche Produkte
kommen aus Regionen rund um Napali. In dieser mit viel Lie-
be zum Detail gestalteten Pizzeria erwarten Sie fraditionelle
neapolitanische Speisen und kaistliche Holzofen-Pizzen von
Pizzachef Luigi de Felice in authentischer Atmosphire.

DiFr 11-14:30 und 1823 Uhr, Sa, So 16-23 Uhr,
7., Lerchenfelderstrasse 65, Tel: 961 41 21

in Wien 1Z..



Er gehairt ebenfalls zu dieser ehrenwerten handvoll
Feinschmeckerltaliener unserer Stadt! Viele Business-
leute unseres heifigeliebten Nachbarlandes Ifalien bie-
gen bei ihrem Wienbesuch in die Krugerstrafe ab, um
Patrone Mario Collot zu begriifien, seine Fisch-Pasta-

und Pizza-Gerichte zu geniefien und dabei auch ein

= bisschen Heimat zu spiiren. Und wir Wiener holen uns  §
dort Sehnsucht nach Bella ltalia!
Taigl. 10-24 Uhr
1010 Wien, Krugerstrafie 4
Tel01/513 97 79

Vlor mehr als 30 Jahren kam Patrone Luciano Zanoni mit I \
seiner Familie-von Riva del Garda nach Wien. Dieser beliebte |
Treff am Lugeck ist viel mehr als ein Eissalon und heute aus
= {'f der echten ffalien- Gourmet-Szene nicht mehr wegzuden-
5 | ken! An 365 Tagen im Jahr hilt Luciano herdiche Eisspeziali | §
ﬁ fiten bereit und verwdhnt mit seinem Gberaus freundiichen | 48
Team die Giiste vom Frihstiick bis zum LateNight-Snack | 38
mit falienischen Kostichkeiten vom Allefeinsten! Eine Sen- |
sation ist auch der riesige, tberdachte Schanigarten!
Tiigl. 7:30-24 Uhr
1010 Wien, Am Lugeck 7, Tel. 01/51279 79
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Hier, in diesem Kleinen aber feinen Lokal, entfuhrt Sie Fami-
lie Bonoloﬂl mit Herz und Seele zu einem kullnunschen Aus

Snacks und spezielle Fissorten — die es im duzugehorenden
W Eissalon ums Eck nicht gibt sowie erlesene Weine, Grappa & &8
N Kaffee. Aus einem reichen Sorfiment an flrischen Spezidli-
tiiten kannen Sie sich einen wunderbaren Geschenkkorb zu-
sammenstellen lassen und Balsamico, Olivend, Kiise, ver
schiedene Pesto, Honig, Pasta efc mif nach Hause nehmen!
7] DiSo 922 Uhr
1220 Wien, SchijttaustraBe 61

- To. 26336 77
VAZ 2m w117 'Oniersso atgml

||
!

NG -

v

W

Mit ihrem romantischen Ristorante sami Pizzeria vermitieln
= uns Michele & Anna Piazzolla nicht nur itaienisches Flai,
sonder servieren auch original itaienische Spezialititen. Zu
Pasta, Fisch, Fleisch und exzellente Pizzen widhlt man ty-
pisch italienische Weine aus den verschiedensfen Regionen
und fuhlt sich in familidrer Amosphire einfach wohl. in
wunderschanes Stilck falien im Herzen von Wien!

Tagl. 11-24 Uhr
1010 Wien, Dorotheergasse 19/Augustinerstrafie 12
Tel. 5127159, Mobil: 0676,/844 237777




