KommR Peter Dobcak, MSc
Obmann der Fachgruppe Gastronomie

Herbstkulinarium mit Kirbis & Wild!

Auch wenn man sich nicht zu viel mit Essen beschiiftigt wird einem schnell klar, dass
richtig gewihlte Beilagen dem eigentiichen Star des Gerichtes jenes geschmackliche
Extra geben, welches eben ein kulinarisches Erlebnis ausmacht.

Manchmal stiehlt die richtige Beilage der Hauptspeise sogar die Show.

Kiirbis ist bekanntlich auch alleine, etwa als Suppe, ein hervorragendes Gericht.
Gemeinsam mit Wildgerichten, von Meisterhand zubereitet, sind Kirbis & Wild
ein unzertrennlicher Fixstern der herbstlichen Kiiche.

Kiirbis ist eigentlich eine riesige Beere und hat mit Melone, Wassermelone,
Lucchetti/Zucchini und Gurke durchaus bekannte Familienmitglieder. Doch
Achtung! Die gerne gekauften Zierkiirbisse sind nicht zum Essen gedacht, sie
sind sogar giffig! Das klingt im ersten Moment logisch, aber bei selbst gezogenen
Kirbissen kann es manchmal zu Verwechslungen kommen, denn die Bienen
nehmen bei ihren Befruchtungsfliigen keine Riicksicht ob giffig oder nicht. Ein
untriigliches Zeichen st der bittere Geschmack. Sobald der im Eigenbau gezogene
Kiirbis bitter schmeckt - gleich davon lassen und einen anderen probieren.

Innerhalb des vielfltigen Angebotes unserer Gastronomie kdnnen wir die
wunderbare Kombination Kirbis & Wild nafirlich ohne Bedenken geniefien.

Einen kulinarisch schanen Herbst wiinscht lhnen,
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WILD WOCHEN
IM SILBERWIRT

Wahlen Sie aus der herbstlichen
Spezialitiitenkarte:
o Wildschweinragout mit Apfelrotkraut
und gebratenen Servittenknédeln.
o (ehackenes Hirschschnitzel in
Kiirbispanade mit ErdéipfeFVogerlsalat
und Preiselbeeren.
o Silber’s Fasanenpfanne mit Lauch,
Karbis, Steinpilzen und Erdpfelgnocchi. £
o Hirschragout in Wurzelrahmsauce mit }
Preiselbeer-Nockerln.
Tiiglich von 12-24  Uhr
1050 Wien, Schlossgasse 21,
Tel. 01 544 49 07
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s’ECKBEISL
Eines der lefzten typischen Beisl in Dbling! Hier
kocht man mit heimischen Produkfen tradifionelle
Gerichte der Alr Wiener Kiiche mif modemem Touch.
Fin besonderes kulinarisches Highlight sind die kiistich
Zubereiteten Innereien, wie z.B. Leber, Beuschel,
N|emd|n und Kalbsbries. 3-30.0kfober: Wildwaochen!
Mit Spezialifiten von Fasun Hirsch, Reh, Hose und
Wildschwein!All das gemeﬁen Siein gemutllcher

f Atmosphiire und zu biirgerlichen Preisen.

Mo'Sa:10-23, So+ Feit: 11-21 Uhr; Kein Ruhefag!

19., Gatterburggasse 4

Te| 368 43 44

SCHMANKERLHEURIGER ZUM HOPFBAR
In gemiitiichen Raumlichkeiten verwghnt dieser leine
Familienbetrieb seine Gdiste mit guthiirgerlicher Kiche,
ergtnzt mit saisonalen Schmankerln und Highlights:
Jetzt sind Wildwochen! | Geniefien Sie Spezialititen
vom Reh, Hirsch und Wildschwein! Gut sorfiertes
: Gefrdinke- und Weinangebot. Fiir Feste und Feiern aller
e |\t sfehen die Riume auch fir geschlossene Gesel-
schaften zur Verfiigung, beliebt ist auch das reichhalige Catering-Service des Hauses!
Mo, Di 16-23 Uhr, Mi-Sa 11:30-23 Uhr, So & Feit 11:30-21 Uhr
1220-Wien, Esslinger HauptstraBie 104, Tel. 01,/293 43 38 A-1080 Wien, Piaristengasse 45 ¢ +43 1 406 01 93
info@zumhopfhaer.a v.zumhopfbaer.at Www_piarjstenkeﬂerlat
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Der Herbst ist da ... :
mit Kiirbis- und Wildgerichten! Centimeter

- seit 1996 -

Ktirbis in :?en Variationen. Wir schlieflen uns dieser
Tradition an-und lassen uns in den kommenden Wochen von
diesem Thema inspirieren. Probieren Sle unsere Tagesteller
und geniefSen Sie den Herbst ...

.. und das passende Bier gibt es natiirlich

" dazu. Ab 1. Oktober wird das Stiegl-Herbst-
gold in allen Lokalen ausgeschenkt. Voll-

j mundzg und wurz:g im Antrunk mit fem

ZUM FRIEDENSRICHTER
Bodenstiindige Kiiche, ehrlich zubereitet ohne kiinstliche Geschmacksverstiirker, teils nach Oma’s
Rezepten! Die Zutaten kommen von regionalen Produzenten und sind saisonal abgestimmt.
Genieflen Sie jefzt kdstlich zubereitete Gerichte mit Wild & Kiirbis und ab dem 12.10.
Gansl-Spezialitiiten. Vorbestellung wird empfohlen! Dazu serviert man Waldviertler Bier aus
Weitra und erlesene Weine lokaler Winzer.

Mo-Fr 11-22 Uhr
1020 Wien, Obere DonaustraBe 57
tel. 214 48 75

mHriedensrichter.t
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GASTWIRTSCHAFT RUDOLF
Hervorragende Produkte dsterreichischer Pro-
duzenten wie Qualitiits-Rindfleisch sowie Tull- i
nerfelder Schwein garantieren, dass hier gedie-  Rge
RER[ = ¥ i gene Hausmannskost vom Feinsten auf den | 1
T | Tisch kommt. Gezapft wird edles Hubertus
|1| “ i Briiu, bei den Weinen empfiehlt man den Wie-
| I" ] i ner Gemischter Satz vom WEINGUT CHRIST!
Gerne findet man sich im RUDOLF s auch zu
gemitlichen Kartenrunden zusammen.

Im Oktober gibt s feine Wild- & Kirbisgerichte!
Mo-Fr: 1023 Uhr

HEURIGER K.FUCHS FAM.PIECZARA
Wir freuen uns Sie bis Ende Oktober mit Wild und Kirbisspezialifiifen verwghnen zu dirfen!
Ausgsteckist : vom 16.09 bis 15.10 und 21.10 bis 19.11
Auf Ihren Besuch freut sich Fam. Pieczara

1210 Wien
Jedlersdorferplatz 29
292 35 67
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